
LE TARTARE
TARTARE DI SALMONE       25
Avocado e jalapeño. (4,6)

BATTUTA DI CHIANINA       24
Olive nere,  pomodorini ,  fior di  cappero e cialda di pane croccante.  (1 , 10)

ENTREE
POLPO CAPRESE       24
Appena scottato,  variazione di pomodori ,  mozzarella di  bufala e basi l ico.  (4,7)

TOSTADA        18
Salmone marinato,  guacamole,  peperoncino serrano. 4pz (1 ,4,5)

TACOS MORBIDO       18
Guancia di  manzo confit e pico de gallo.  2pz (1)

CALAMARI        22
Appena scottati ,  erbe aromatiche e pappa al  pomodoro.  (4,7,14)

CARPACCIO DI MANZO      23
Insalatina di carciofi e scaglie di  grana.  (7)

I PRIMI PIATTI
SPAGHETTI AL POMODORO FRESCO, BURRATA E BASILICO  22
Burrata e basi l ico.  (1 ,7 ,14)

MEZZO PACCHERO RIVIERA       26
Calamari ,  gamberi ,  cozze,  vongole e l ime. (1 ,2 ,4,14) 

RAVIOLO        25
Ripieno di mozzarella,  porcini ,  calamari e gamberi .  (1 ,2 ,4,7)

I SECONDI PIATTI
TAGLIATA DI CONTROFILETTO      28
Il  suo fondo e carciofi. (9)

BRANZINO ALL’ACQUA PAZZA      28
Olive nere e patate.  (4)

TONNO TATAKI ALLA SOIA       27
Verdurine e salsa ponzu. (1 ,4,6)

CONTORNI
CIME DI RAPA        9
PATATE AL FORNO PROFUMATE AL ROSMARINO   9
VERDURE DI STAGIONE ALLA GRIGLIA     9
INSALATINA DI CAROTE E FINOCCHI     9

DOLCI
MILLEFOGLIE SCOMPOSTA      12
Con crema chanti l ly e frutti  di  bosco.  (1 ,3 ,7)

TARTELLETTA        12
Crema al  l imone e lamponi.  (1 ,7 ,8)

BOMBOLONCINI       10
Ripieni di  crema e cioccolato.  (1 ,7 ,9,3)
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