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CARPACCIO DI MANZO
leggermente scottato, erba cipollina e salsa ponzu.

FLAN DI VERDURE
spuma di parmigiano e cialda di pane croccante.

MENÙ DEGUSTAZIONE DI TERRA

R E S T A U R A N T  L O U N G E  C L U B

ANTIPASTI (TO SHARE):

RAVIOLI
ripieni di brasato con salsa di vitello.

SPAGHETTI
ai 3 pomodori, stracciatella e olio al basilico.

PRIMO A SCELTA TRA:

TAGLIATA DI CONTROFILETTO
profumata al rosmarino, cardoncelli e fondo di manzo.

GUANCIA DI MANZO
spuma di patate e cima di rapa.

SECONDO A SCELTA TRA:

RIVIERA DESSERT SELECTION
mini degustazione di 5 dolci.

DESSERT

2 CALICI IN ABBINAMENTO, ACQUA E CAFFÈ

BEVANDE

DEGUSTAZIONE DA 60€
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SALMONE MARINATO
aneto e maionese al lime.

POLPO SCOTTATO
scarola alla napoletana e ‘nduja.

MENÙ DEGUSTAZIONE DI MARE

R E S T A U R A N T  L O U N G E  C L U B

ANTIPASTI (TO SHARE):

LINGUINE
ai frutti di mare e sfusato amalfitano.

PACCHERI
con gallinella di mare e pecorino toscano. 

PRIMO A SCELTA TRA:

TRANCIO DI SALMONE
caponata di verdure e salsa all’orientale.

BRANZINO SCOTTATO
spinacino al limone e salsa allo zafferano. 

SECONDO A SCELTA TRA:

RIVIERA DESSERT SELECTION
mini degustazione di 5 dolci.

DESSERT

2 CALICI IN ABBINAMENTO, ACQUA E CAFFÈ

BEVANDE

DEGUSTAZIONE DA 60€


